
L’Esprit de Genève 
 

L'Esprit de Genève réunit 18 encaveurs genevois désireux de 

porter L'Esprit des vins de Genève à l'extérieur du canton. 

Elevé en fûts et foudre de chêne, la composition de ce vin 

rouge est basée sur la complémentarité de plusieurs cépages 

dont les qualités ont été éprouvées. Le Gamay, en production 

très fortement limitée, apporte son fruit, ses notes épicées et 

sa fraîcheur.  

Cépages désormais incontournables à Genève, le Gamaret, et 

le Merlot contribuent à l'harmonie de l'ensemble, le premier 

pour ses tanins serrés et sa structure et le second pour sa 

rondeur et sa finesse.  

Cet ambassadeur des vins genevois s’accommodera bien avec 

une côte de veau rôtie ou un coq au vin. 

Garde : de 5 à 7 ans 

 

 

L'Esprit de Genève vereint 18 Genfer Produzenten, die den 

Ruf der Genfer Weine ausserhalb des Kantons kundtun 

möchten. 

In Barriques oder grossen Eichholzfässern ausgebaut vermählt 

dieser Wein mehrere hochwertige und erprobte Rebsorten: 

dank sehr tiefen Erträgen bringt der Gamay als Leader seine 

Frucht, seine würzige Noten und seine Frische. 

Gamaret und Merlot, zwei in Genève unumgängliche 

Rebsorten, tragen zur Ausgeglichenheit dieses Weins grosser 

Klasse bei: die zwei Ersten bringen ihre feine Tanninen, der 

Dritte wirkt elegant und harmonisch. 

Dieser Botschafter der Genfer Weine wird ein 

Kalbsrippenstück, ein Huhn im Rotwein (Coq au vin) oder 

einen Weichkäse prima begleiten. 

Haltbarkeit: 5 bis 7 Jahre 
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