
Magie Noire 
 

Cette cuvée à base de Garanoir est vinifié  
sur la souplesse, le fruit (pruneaux) et  
les épices douces. 

Ce vin s’accommode bien avec les 
préparations de pâtes ou encore en 
accompagnement d’apéritifs et de tapas. 

Garde : 3 à 5 ans 

 

 

Auf einer Basis von Garanoir ist diese Cuvée 
auf Geschmeidigkeit verarbeitet; man geniesst 
Pflaumen- und süsse Gewürzaromen. 

Dieser Wein passt ausgezeichnet zu 
Teigwarengerichten, er begleitet auch 
hervorragend Aperitive und Tapas. 

Haltbarkeit: 3 bis 5 Jahre 
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