
Œil-de-Perdrix   
 

Ce vin à la robe saumon et au nez de petits 
fruits rouges est obtenu par pressurage direct 
de Pinot Noir.  

Rond et gouleyant, il peut accompagner les 
poissons grillés, les plats aigres-doux ou, 
pourquoi pas, la cuisine asiatique. 

Garde : 2 à 3 ans 

 

 

Dieser lachsrote Wein mit Nuancen von 
Himbeeren, Erdbeeren, Kirschen und 
Veilchen wird durch direktes Keltern von 
Blauburgunder gewonnen.  

Fruchtig und lebhaft kann er grillierte Fische, 
süßsauer Gerichte und asiatische Küche 
begleiten. 

Haltbarkeit: 2 bis 3 Jahre 
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