
Rosé de Gamay 
 

Obtenu par pressurage direct de grappes de 
Gamay après une légère macération, ce rosé, 
frais et fruité, vin d’été par excellence,  
sera le compagnon de vos apéros ou  
de vos hors-d’œuvre. 

Garde : 1 à 2 ans 

 

 

Durch direktes Keltern von Gamay und nach 
einer leichten Mazeration gewonnen, wird 
dieser frische und fruchtige Rosé, 
Sommerwein par excellence, Ihre Aperitive 
und Vorspeisen begleiten. 

Haltbarkeit: 1 bis 2 Jahre 
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