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LES VALLIERES

Viognier - Rives du Rhone

Originaire de Condrieu, dans la Vallée-du-
Rhone septentrionale, ce cépage délicat,
donne un vin délicieusement parfumé
d’ardmes de péche, d’abricot sec et de
bergamote.

Ample et gras en bouche, il saccommodera
bien avec des poissons grillés, des coquilles
Saint-Jacques ou encore un fromage de
chevre.

Garde : 2 2 6 ans

Diese Rebsorte stammt aus Condrieu, am
rechten Ufer des franzdsischen Rhone Tals, sie
ergibt einen Wein mit prignantem

s N Geschmacksbild, reich an Phirsich-, Aprikose-
- und Mango Aromen.

IS VALLIERES

Vollmundig und kérperreich, wird er sich mit
Fisch vom Grill, Jakobspilgermuscheln oder
Ziegenkise wohlftihlen.

Haltbarkeit: 2 bis 6 Jahre.

www.lesvallieres.ch



